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Le projet BELLE MDRUE a pour ambition
la création d’un groupe de recherches
interdisciplinaire étudiant I'évolution des
paysages de la morue dans |'Atlantique
nord, et plus particulierement en Islande. Ce
groupe est constitué de spécialistes d’histoire
des mouvements ouvriers liés a la péche en

mer, de géographie du littoral et des populations
¥ pélagiques islandaises, de la recherche médicale
et chirurgicale, de spécialistes en histoire et théorie
de l'art et d’artistes plasticiens. Le premier objectif
est de réunir les énergies et les forces créatrices
autour d’un objet de recherche et création commun :
la morue, poisson emblématique de I'expansion
européenne vers le Nouveau Monde, source de
richesses et de malheurs, espéce empreinte de sym-
boles négatifs, qui a fagonné de nombreux paysages
littoraux, en Islande, comme en Bretagne, mais

qui ouvrent désormais de nouvelles perspectives
médicales de soin innovant par le vivant. Nous sou-
haitons, par ce projet, créer un nouvel objet d’étude
considéré deés le départ dans une perspective pluri-
disciplinaire. Deux premiers axes de recherche sont
développés ici : I'un sur I'évolution de paysages de la
morue ; 'autre sur I'esthétique des xénogreffes.

Les méthodologies de recherche sont fondées sur
des pratiques développées en France et en Islande
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et encouragera les expérimentations de production
d’ceuvres et de savoirs. Loriginalité structurelle du
projet est de placer les arts visuels au centre du
dispositif heuristique et non comme un débouché
(« faire-valoir ») qui permettrait de sublimer

les résultats scientifiques. Les considérations
esthétiques sur la beauté vitale, au cceur du projet
présenté, justifient ce positionnement inhabituel.
Par ailleurs, une attention particuliére sera accordée
a la restitution et diffusion des résultats du travail
en commun et aux formes écoresponsables de
déplacement, de production et de diffusion. Nous
envisageons I'organisation d’expositions, de
journées d’études et d’éditions. Ces délivrables
permettront de fédérer les établissements et
institutions partenaires (Université PSL, EPHE,
ESADHaR, Université des arts d’Islande, Institut
Faire Faces) dans une coopération internationale
et interdisciplinaire et aura un impact sur la prise
de conscience du role de la recherche et création
artistique pour des enjeux globaux concernant le
statut et les formes du vivant, ainsi que sur les
limites de 'humain.

Ce premier «penzine» fait suite a la mission de
terrain menée en septembre-octobre 2024 en
Islande du sud-ouest.

Ce projet a regu le soutien financier de la Chaire Beauté.s de PSL et du Ministere de la Culture (2024-2025).



Artcazine : néologisme composé de artzine (mot-valise) et acazine (mot-
valise). Définition : Fanzine d’artistes (artzine) réalisé dans un contexte
de recherche académique (acazine). Prononciation : astkazin

Belle morue : (oxymore) projet de recherche interdisciplinaire explorant la
beauté vitale du cabillaud nord-atlantique (Gadus morhua).

Penzyme : les enzymes sont des protéines présentes dans toutes les
formes de vie et sont essentielles a la décomposition des aliments.

Les enzymes qui décomposent les protéines sont appelées protéases.
La trypsine est une protéase présente dans le systéme digestif des
vertébrés. La trypsine de la morue est une protéase spéciale adaptée au
froid. Les propriétés bénéfiques de la trypsine de morue sur la peau ont
été découvertes lorsque des pécheurs de I’Atlantique Nord ont constaté
une amélioration de la texture de la peau de leurs mains aprés avoir
manipulé et transformé la morue de I'Atlantique, malgré les conditions
froides et difficiles. Les trypsines de la morue ont des propriétés uniques
car elles participent a la digestion de divers aliments présents dans
I’habitat naturel de la morue et en raison de la faible température
environnementale de la morue. Grace a ces propriétés uniques, les
trypsines de morue présentent une activité beaucoup plus élevée que
les trypsines comparables des mammiféres a la température du corps
humain.

La trypsine de morue est isolée et purifiée a partir de sous-produits

de I'industrie de la péche commerciale. Penzyme est une enzyme
psychrophilique brevetée commercialisée sous la forme de lotions ou de
gel (Penzim®).

Penzine : (catachrése non déposée) artcazine publié dans le cadre du
projet BELLE MORUE.
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«La vie c’est la morue salée. C’est pas tant qu’on I’'aime mais elle nous permet de vivre», Einar



Colfkongg 3 15 A%
Pa rouls e « {D-’fﬁp 0 ) N\

Kaiguar i

 am gty |y ¥t

a U .?:pg\z ;"f?hil" ! _ II > . T / ; FRITAA

2 1 g L)
[+ 8 , = 1 Al 31 ! 10
WY ot ¥ i
+H e i ; Ad¥) S et _SG"
& , T 7 t”"
q‘.'"ijﬂ Z " T j’grfc 4L
A0 : .










W\ v iThE S

7= s Tt de e

% CQ\»L “ |
‘_ s Mo, a M”’”ﬂ oAe SRy wimdic oo

b4 /w?rrfmu 9(,! el h

s Y VUL Ub a’W " Iom %éﬁ% U((?‘ ﬁq %M
LY H“

L 2 ojs pan | N (e m\a@ﬁ“/f Pt ef d
TP o g o vite -






' cr(io fvnﬂf
c& C’eja ﬂ)r ’f'ua bem vl J -l 77
Cb"\ f’oui: MJ\L”










Drapeau islandais imaginé par Jargen Jargensen, 1809



Quid est hoc pulcherrimum morhua ?

GRUNNSYNING
PERMANENT EXHIBITION






Belle Morue (chérie)

Arrivée Islande, aéroport de Keflavik,
a pieds joints (direction) crotute BELLE Morue,

CrolGte BELLE Morue de chorizo, de pistaches et de sésame ...

(Attention ca crame)

quel regal !

Le paysage BELLE Morue mis en recette,
elle est vivante, elle gronde, elle fume, elle chauffe .. ¢a cuisine a tout va ..

Ne pas oublier le plokkfiskur qui se compose simplement de BELLE Morue
bouillie et pommes de terre, lait, beurre et oignon.
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l.e harofiskur, Belle Morue séchée et salée est un aliment tres. tres protéiné,
2 % ?

plus de 80% de protéines pour 100g ! Merei

En hiver, on fait sécher BELILE Morue sur de egrandes plaques sur lesquelles

on étale du sel. On recouvre ensuite ses filets de sel pour que la chair ne soit

pas en contact avec ['air environnant, et on attend que ca seche !

En Islande, BELLE Morue c¢’est O R

En pleine forme, dans les fonds sableux mais aussi rocheux de la mer,
la peau de BELLIE Morue brille, elle est franchement éclatante de beauté.

Flle n’hésite pas a se parer de petites écailles irisées, parfois d'un vert métal-
lisé oxydé qui se chevauchent régulierement un peu comme les tuiles d'un
toit. Sa peau tres douce fait penser aux mailles des filets de péche, a contra-
rio de petits trous, elle est criblée des pieds a la téte de minuscules taches ....
un camouflage idéal, BELLE Morue est rudement maligne !






Entre parentheses,

j’ai apercu dans une boutique la peau de BELLE Morue en forme d’anneau,

une friandise pour chien.

Si vous approchez BELLE Morue vous remarquerez son corps longiligne (tout

en courbes) divisé en 2 parties bien distinctes, un dessus et un dessous, une
ligne latérale claire bien marquée vient briser sa surface.

(C’csl‘. une ligne blanche, attention de ne pas traverser BELLLE Morue sans prévenir)
J’apercois son charmant et irrésistible barbillon charnu sous la bouche !

Pour finir la description de la bien-aimée,
ses yeux sombres si profonds sont hypnotiques.

[jf: craque, je me noie dans son regard)






J’ai lu une description sur internet a son propos qui ne m’a pas plu du tout,

déja on 'appelle Cabillaud et non plus BELLE Morue.

C’est vache, c’est jaloux, ¢’est honteux ...
e e ” P \
(j"aime tes écailles)

Cabillaud a une grosse téte, occupant environ un quart de sa longueur totale,
et un museau conique arrondi, au bout duquel il arbore, sur sa machoire in-
férieure, un barbillon allongé filamenteux qui est, avant loul, un organe sen-
soriel lui permettant de repérer ses proies sur le fond.

La bouche de Cabillaud est grande, la machoire supérieure débordante et les
ouvertures branchiales, larges. Ses deux machoires sont garnies de petites
dents .. On dit que Cabillaud esl carnivore el se nourrit majorilairement
de petits poissons, de mollusques et crustacés et encore de beaucoup
d’autres choses.

C’est vache, c’est jaloux, c’est honteux ...
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Jour 2
Village de Skogar (Skogasafn en islandais) dans le Sud,
(inutile de parler de sa mythique cascade Skogafoss)

Découverte au musée de vieux outils de péche concernant BELLE Morue.

Turlutte,
- - . L) - L N
petit leurre en plomb ou en bois muni d’une couronne de griffes a son ex-
trémaite.
(Je sais, plusieurs autres mots apparentés a turlutte ont a la fois une signification marine, musicale et érotique,

je développerai plus tard la-dessus)






Grappin,
concu pour accrocher le fond marin, il permet de maintenir le bateau en
place pendant la péche de Belle Morue.

(Je sais, plusieurs autres mots apparentés a grappin, grappiller ont une signification autre

que marine, je développerai un peu plus tard la-dessus)

Croc,
crochet en fer permettant de hisser a bord BELLE Morue.

Piquois,
sert a attraper Belle Morue, sa téte recourbée lui permet d'assurer la prise
dans une hampe en bois.

Enocteur ou cuillere a énocter,
utilisé lors de la préparation de BELLE Morue, afin de la nettoyer et retirer
les coulées de sang.






Maintenant, BELLE Morue a quitté les flots,
Elle est passée de I'autre cote.

Jour 3

Dans le port de Reykjavik est installée depuis 1983 I'entreprise familiale
Fiskkaup, BELLE Morue y a ses entrées.

Une petite toilette s'impose : raclage, grattage, écaillage.
BELLE Morue laisse tomber sa peau, ses écailles et se métamorphose.

(Dommage, j’adore ta peau)

[’habilleur tranche BELLE Morue jusqu'a la queue et lui enléve |'aréte cen-
trale el I’étéeteur lui coupe la Léte.












Rien ne se perd chez BEELLLLEL Morue, son dos, sa langue, ses jolies joues sont découpés
avec délicatesse.

Fraiche ou séchée mais aussi salée, BELLE Morue est prisée dans le monde
entier, la famille Belle Morue ne voyage jamais au complet, il faut parfois sa-
voir rester a la maison et se multiplier.

BELLE Morue a été péchée (plus de 3500 tonnes par an) en haute mer sur un grand
palangrier.

La palangre appelée palangre flottante ou dérivante est maintenue soit sur le
fond a 'aide d’ancrages, soit a la surface par des flotteurs.

L technique la plus utilisée est la palangre de fond, plusieurs milliers d’ha-
mecons peuvent étre mis a I’eau a chaque opération de péche.

(Gare a BELLE Morue)






Jour 4

YOUPIIIL la peau de BELLE Morue a été retrouvée !

A 15 kms de Reykjavik, en direction de Keflavik,
BELLLE Morue est la avec sa famille, elle seche le ventre a I’air, elle cohabite
de temps a autre avec Eglefin sur un séchoir en bois le temps d’une saison.

Pendant environ quatre mois, le vent et le soleil vont dessécher BELLE Morue

jusqu'a ce qu'elle ressemble a un morceau de bois,

on la surnomme ici Stokkfisk, BELLE Morue baton-poisson.

Belle Morue est belle, elle est bonne et elle a du coeur!






Jour 5

Dans une vitrine du musée maritime de Reykjavik,

devinez devinez Q[IOI WA

A ¢6té de I’huile de foie de BELLE Morue,

Un pansement BELLE Morue !

Comment !??






Oui,

BELLE Morue soigne,
BELILE Morue nous soigne nm

Des greffes de peau BELLE Morue ?

(Dingue cette histoire vraie)

Mais comment cela se présente-t-il ?

(on veut savoir)

Il était une fois, chutttt, écoute






La peau BELLE Morue est séchée, conditionnée et stockée,

sl nécessaire coupée (encore) pour etre mise au format de la plaie.
La matrice BELLE Morue est placée a l'intérieur

de la plaie recouverte ensuite par un pansement secondaire.

Grace a BELLE Morue (et sa peau tres riche en oméga 3),
diminution de I'inflammation et de I'infection.

Au fil du temps, la greffe BELLE Morue se dissout lentement,
Une formation du tissu humain finit par se substituer
a la peau BELLE Morue et devient enfin utilisable pour la greffe.

JOUR 6

De retour a la maison,
Mélancolie profonde en feuilletant ma collection de timbres BELLE Morue.

A Sl.liVI‘C I::])l]]l'lirli(lll{! De Beir)












ECAILLES ET ESTERS

Les armoiries de I'lslande représentent une morue séchée et couronnée du XVI¢ siécle a
1903.
A Boston, de méme, une morue de bois peint, de plus d’un métre de long, trone depuis 1784
dans la chambre basse du parlement du Massachusetts, en hommage a I'importance de
cette péche dans I'histoire de la colonisation de 'Amérique du Nord en général et de cet Etat
en particulier.

« Pendant longtemps les populations de morues (Gadus morhua) semblérent infinies. Ce
poisson omnivore, opportuniste, vivant une trentaine d’années, dont les plus grandes
femelles étaient capables de pondre jusqu’a 9 millions d’ceufs par ponte, cette espéce
de 10 millions d’années, semblait capable de résister a tout... Au moment de la ponte les
morues se regroupaient par centaines de millions. La technologie de la péche n’évolua
guére entre le XVe siécle et |a fin de la Seconde Guerre mondiale. On estime qu’entre
1875 et 1945 on captura entre 200 et 300 000 tonnes de morues par an. Ensuite, les
nouveaux chalutiers entierement motorisés devinrent capable de capturer 200 tonnes a
I’heure - deux fois plus que ce que péchait un navire du XVI¢ siécle en une seule saison -
avec des prises accessoires, rejetées a la mer, estimées au tiers du total. En 1968, le pic
de capture fut de 810 000 tonnes. Des ichtyologistes ont calculé qu’entre 1647 (arrivée
de I'explorateur Cabot dans cette partie du monde) et 1750 (soit sur 25 a 40 générations
de morues) huit millions de tonnes de morues du nord furent capturées. Les chalutiers
industriels en ont capturé autant en 15 ans (une seule génération). »
«In Cod We Trust », vetomarmottes, 5 juin 2015,
https://cridupoulpe.wordpress.com/2015/06/05/in-cod-we-trust/)

«Pendant des décennies, I'lslande et le Canada péchent, a peu de chose prés, la méme quantité de morues.
Au début des années 1980, alertées par la chute de ses stocks, les autorités islandaises imposent a ses
pécheurs d'importantes réductions de quotas. Auméme moment, le Canada, voulant profiter de la nouvelle
zone des 200 milles, fait exactement le contraire et augmente considérablement sa capacité de péche. Cela
se traduira par des prises records, suivies de la chute vertigineuse des stocks de morues canadiennes au
début des années 1990. Aprés plusieurs années de stagnation, la morue islandaise semble avoir retrouvée de
la vigueur. Les relevés effectués par les scientifiques sont encourageants.
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https://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5542578m/f979.item.r
tionnaire%20universel%20de%20Fureti%C3%A8re%20(1690)

MORUE; .ou MOLUE. fui)ﬁ f. Le der.nier.n'eﬂ

pas dubiel ufage, . Poiffon de:mer quion péche.en abon-
dance vers le Camada, & qui faitla plus grande partie
de ce qu'on appelle faline.. La morue fraiche eft un
manger delicieux, On fait un:-prodigieux trafic de mo-
niefalée; Dela morné feche on fait la merluche Les
morués miles valent bien micux queles femelles.! El-
les fevendent en detail & i la Piecc 3 au lieuqueles au-
tres fe vendentau cent. La morae ales dents an fond
du gofier,

La meillcure moyue eft 1a morue nouve:le de Terrcncuvc ’

qui.vient d’un grand banc vers Canada qmacent lieucs
e long qu'on appellele.grand banc es. On
de long q ppellele grand banc des mornes. O

- tient que ce font les Bafques qui en pourfuwanr les ba-

Icines ontdecouvert le grand & le petic bancdes mo-
rues cent aps avant la navigation de Chriftophle Co-
lomb, aufli-bien que Ie Canada & la Terrencuve de
Baccalaos , qui fignifie morné , parceque ces terres
abondent aufli en baleines, dont ils font fort friands,
& quece fut un Balque Terncuvier qui en portala pre-
micre nouvelle 3 Chriftophle Colomb , comme té-
moignent plafiears Cofmographes, entre autres An-
toine Magin , Corneiile Wytler Flaman, & Antoi-
ne St. Romain Efpagnol dans PHiftoire des Indes. ILa
morne {e divifeen queué, flauchet, entre deux & cré-
tes de moyue, En Latin morhus, ~ou melua, ichthyo-
colla. '

Source : Dictionnaire universel, contenant généralement tous les mots

frangois tant vieux que modernes & les termes des sciences et des arts, ...

Tome 2. Recueilli & compilé par feu messire Antoine Furetiére,... Seconde
édition revie, corrigée & augmentée par Monsieur Basnage de Bauval
Auteur : Furetiére, Antoine (1619-1688)

Editeur : A. et R. Leers (La Haye)

Date d’édition : 1701
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« Les perspectives sont bonnes. Depuis 1998 nous avons des morues en trés bonne
santé dans la plupart des groupes d’age, en particulier les morues de 4 et 5 ans qui
seront bientdt péchées. Tout ca aprés dix années trés difficiles. Et ¢ca c’est une trés
bonne nouvelle. De plus il semble qu’il y ait assez de nourriture dans nos fonds ma-
rins, les poissons sont trés sains alors ces deux facteurs sont trés encourageants
en ce qui concerne la morue.» Johann Sigurjonsson, Institut de Recherches
Maritimes d’Islande, » (Radio Canada, émission La morue en Islande, 5 octobre
2003)
https://ici.radio-canada.ca/actualite/semaineverte/ColorSection/
peche/031005/islande.shtml

Diderot et D’Alembert Encyclopédie ou Dictionnaire raisonné des sciences, des arts et des métiers :

1 MORUE, MORHUE, MOLUE, molua, s. f. (Hist. nat.1 Icthiol.2) Rond. poisson de mer dont la longueur s’étend
jusqu'a quatre piés, & dont la largeur est d’environ un pié. Il a le corps gros & arrondi, le ventre fort avance,
le dos & les cdtés d'une couleur olivatre, salé ou brune mélée de taches jaunatres ; les écailles petites &
trés-adhérentes au corps ; les yeux grands & couverts d’'une membrane lache & diaphane, & I'iris des yeux
blanche ;il y a surles cétés une large ligne blanche qui s’étend depuis I'angle supérieur des ouies jusqu’'a
la queue, en suivant la courbure du ventre. Ce poisson n’a qu’un seul barbillon long & peine d’un doigt, qui
tient au coin de la machoire inférieure. La langue est large, molle, ronde ; les machoires ont des dents
disposées en plusieurs rangs, dont I'un est composé de dents beaucoup plus longues que les autres. Il

se trouve, comme dans le brochet plusieurs dents mobiles entre les dents solides : on découvre encore

de petites dents placées fort prés les unes des autres entre les dernieres ouies, sur le haut du palais,

& méme plus bas, prés l'orifice de I'estomac. La morue a trois nageoires sur le dos, une a chaque

ouie, une de chaque cdté de la poitrine, & deux derriere I'anus I'une au-devant de I'autre. La queue

est presque plate & non fourchue.

2 Les morues sont si abondantes au grand banc de Terre-neuve, qu'un seul homme en prend en

un jour trois a quatre cens. On les péche a la ligne, & les entrailles de celles qu’on vuide servent

d’appat pour en prendre d’autres.

3 Selon M. Anderson dans son histoire naturelle de I'lslande, on a donné a la morue le nom de

cabeliau dans tout le Nord & chez les Hollandois. Elle se nourrit de toutes sortes de poissons,



M OR

g - principalement de harengs & de crabes ;

A 4 elle digere en six heures de tems des

%1, corps trés-durs, comme les taies des

& > . crabes qu'elles avalent : ces taies

" deviennent hientdt aussi rouges qu’une

| gécrevisse qu'on auroit fait cuire ; elles

se dissolvent ensuite en une sorte de

i bouillie épaisse qui se digere tout-a-

4 faitentrés-peu de tems. La morue est
un poisson trés-goulu & insatiable ; il
_ |ui arrive souvent d’avaler des
 corps absolument indigestes,
» :
comme des morceaux de bois.
... Lamorue blanche, la morue verte
& la merluche, ne different que

par les différentes facons de préparer
les cabeliaux: la merluche est une morue

e desséchée. Les morues que I'on péche dans

;"% lahaute mera 40 ou 50 brasses de profondeur,

§hft _+ sontmeilleures, plus tendres & plus délicates
‘“ » fue celles que I'on prend sur les cotes & dans
’ 7 lesgolfes peu profonds. Suite de la mat. med.

par MM. de Nobleville & Salerne, regne animal,
- , tome Il. part. . Voyez Poisson.

RTOISE, . f. (Are méchan.) eft une entaille
fait dans wn morceau de bois ou de fer,
“on vent faire quelque affemblage.
2 + )RTOISE, SIMPLE PIQUEE JUSTE EN A-
X s (Charpent.) eft celle qui a des embreve-
= 5 & des fauflemens piqués autant jufte en gor-
_scn about. Poyer les Pl, de Charp, & de Menuif.
"5 DISE DU GOUVERNAIL, (Marine) Ceft le
‘4 on fait 2 la téte du gouvernail, ‘afin dy
#ar 20 batre,
B TODES, {. f. pl. ( Comm. ) faufles perles
" m fait quelque commerce avec les Negres

MOR 733
pour la plus grande partic, des dépendances du du-
ché de Bouryogne. Les feuls lienx un pen remarqua-
bles du Morvan font Vezelay , Chatean-Chinon , 8
Auroux. (D. J. _

- MORUE, MORHUE, MOLUE, moua, {. f. ( Hift.
nat. Idhiol. ) Rond. poiflon demer dont la longuets
s’étend jufqu’a quatre pids , & dont la largenr eft
d’environ un pié. Il a le corps gros & arrondi , le
ventre fort avancé , le dos & les cétés d’une cou-
leur olivérre , falé¢ on brune mélée de taches jaurid=
tres ; les écailles petites & trés-adhérentes aun corps;
les yeux grands & couverts d’une membrane lache
& diaphane , & I'iris des yeux blanche ; il ¥ a fur
les c6tés une large ligne blanche qui s%érend depuis
langle fupérieur des ouiesjufqu’a la queue, ¢n fuis
vant la courbure du ventre. Ce poiffon n’a qu’un
feul barbillon long a peine d’un doigt , qui tient au
coin de la machoire inférieure. La langue eft large,
molle, ronde ; les michoires ont des dents difpofées
en pluficurs rangs , dont 'un eft compofé de dents
beaucoup plus longues que les autres, Il fe trouve,
comme dans le brochet plufieurs dents mobiles en-
tre les dents folides : on découvre encore de petites
dents placces fort prés les unes des autres entre les
dernieres ouies, fur le haut du palais, & méme plus
bas , prés Porifice de 'eftomac, La morue a trois nas
geoires {ur le dos, une a chaque ouie, une de cha~
que coté de la poitrine , & deux derriere 'anus 'uné

au-devant de l'autre; La queue eft prefque plate 8¢

non fourchue,

Les morues {ont fi abondantes au grand banc de
Terre-neuve , quun feul homme en prend en ua
jour trois & quatre cens. On les péchea la ligne, &
les entrailles de celles qu'on vuide fervent d’appat
pour en prendre d’autres.

Selon M. Anderfon dans fon hiftoire naturelle de
Plilande , on a donné 4 la morue le nom de cabeling
dans tout le Nord & chez les Hollandois. Elle fe
nonrrit de toutes {ortes de poiffons , principajement
de harengs 8 de crabes; elle digere en fix heures de
tems des corps trés-durs , comme les taies des cra—
bes qu’elles avalent : ces taies deviennent bientdi
aufli rouges qu’une ¢ecrevifle qu'on auroit fait cuire ;
elles {e diffolvent enfuite en une forte de bouillie
¢paifie qui fe digere tout-a-fait en trés-peu de tems,
La morue eft un poifion trés-goulu & infatiable ; il
lui arrive fouvent d’avaler des corps abfolumens

http://enccre.academie-sciences.fr/encyclopedie/article/v10-2039-1/







«Quand, au début de I’'été 1497, le Vénitien Giovanni Cabotto, rebaptisé « John Cabot » par les Anglais
apres son entrée au service de Sa Gracieuse Majesté, explora les cotes de Terre-Neuve et de la Nou-
velle-Ecosse, il découvrit « tant de morues que I'on pouvait marcher sur la mer». Le « Monsieur Jour-
dain» du cabotage n’était a I’évidence pas le premier a s’émerveiller de ce singulier spectacle - comme
d’ailleurs Colomb n’avait pas été le premier non plus a mettre le pied sur le Nouveau Monde: les
Vikings d’Erik le Rouge avaient poussé leur audace dans cette région dés le Xe siécle, et les Basques,
grands chasseurs de baleines, ramenaient depuis déja fort longtemps des bateaux entiers de poisson
séché d’un endroit tenu secret.

Avec Cahot, les « grands bancs » de Terre-Neuve et du Labrador ne furent plus longtemps réservés a quelques happy
few chevauchant des drakkars ou parlant une langue sortie de la nuit des temps. Sa capture facile (elle mord a
n'importe quel hamecon sans appat), son étonnante fécondité, son exceptionnelle capacité de conservation,
une fois séchée ou salée, fit de la morue LA grande matiére premiére alimentaire internationale quatre
siécles durant, et la propulsa rapidement a I'égal des mines d’or d’Amérique du Sud. A fond de cales,

elle devint stratégique pour les grandes expéditions maritimes civiles et militaires. Et fit évoluer le
commerce mondial au point d’en faire, aux yeux d’Adam Smith, un exemple de développement du capi-
talisme « dans un environnement sans entraves » (Recherches sur la nature et les causes de la richesse
des nations, Paris, Buisson, 1790, t. 1, p. 48). Fait de civilisation, la morue allait conquérir le monde. »
(Daniel Bastien, « La morue: saga d’une reine des mers », Les échos, 16 déc. 1999)

« La chrétienté assura d’abord une formidable promotion a la morue en imposant dés le Moyen
Age cent soixante-six jours « maigres » par an. Se conservant plus de trois ans une fois séche et
d’une qualité nutritive supérieure a la viande, la morue devint ainsi signe de stricte obédience
religieuse. Dés le milieu du XVle siécle, elle représenta 60 % du marché du poisson en Europe.
La morue s’est ensuite «rapidement insérée dans le développement de I'*“économie-monde”

a partir du XVle siécle», explique André Zysberg, professeur d’histoire moderne a I'université de
Caen. Péchée au Nord, et largement consommée au Sud, elle assura la montée en puissance du
commerce Nord-Sud. » (ibid.)

« Au siécle d’or de I'histoire naturelle, de Buffon et de Linné, ot on entreprend de décrire et de classer, la création, ou la nature,
reste le lieu des mystéres et des prodiges, surtout le monde marin dont on ne peut élucider les phénoménes. Par exemple, du monde
boréal, du vaste empire arctique, domaine stérile des glaces, arrivent chaque printemps des myriades de poissons, dont les morues
en bancs serrés qui envahissent les eaux littorales entre le 65¢ paralléle et le 40e. On ne s’explique pas la surabondance des eaux
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In Cod We Trust : devise terreneuvienne



% f" ‘ # ' . N froides en poissons de belle taille. Comme alors I'observation se fait dans une optique
AL AW optimiste et providentialiste, il est évident que Dieu, ou la Nature, offre a 'humanité les
/ / / ';‘-. riches moissons de la mer pour compenser les maigres récoltes de la terre : « Ce n’est pas
AT en vain que Dieu a établi 'homme maitre des poissons, comme des autres animaux, et ces

R barques de pécheurs ne vont a toutes nos cétes, recueillir les présents de la et saines ». mer
5 que pour nous rapporter des nourritures également variées Dans la perspective finaliste

‘ -)-"Qﬁg’"::j; du temps, ce gros poisson prédateur, qui atteint facilement les vingt livres, se gave
o B . dans les eaux poissonneuses comme pour concentrer en lui le meilleur de la faune marine
j;_“ { destinée a 'homme ! La morue est goulue, vorace, Raynal le souligne : « 'océan n’en nourrit
" ? A aucun [poisson] dont la gueule soit plus large a proportion de la grandeur, ni qui soit aussi vo-
f - race » (éd. cit., vol. 8, p. 245). LEncyclopédie méthodique renchérit a I'article MORUE du volume Péches : «
' Rien n’est plus vorace que les morues, surtout celles du Grand Banc, peut-étre a cause de I'énorme quantité
o { qui s'y rendent. Quand elles sont affamées, elles avalent tout ce qui tombe a la mer. » Et « elles mordent avec
i / avidité a I'appat ». La morue engloutit tout ce qui passe a sa portée, elle est méme cannibale, mais son esto-
mac peut se retourner pour dégorger les matiéres indigestes ou les objets indésirables. De telles meeurs en font

une proie trés facile et qui ne suscite aucune pitié, puisqu'elle est victime de sa gloutonnerie ; de surcroit elle est
hien laide avec son immense gueule. Mais comme sa chair est savoureuse et se préte a I'alchimie qui la rend incor-
ruptible lorsque de cabillaud la morue devient stockfisch ou merluche, lorsque I'animal n’est plus qu’aliment ! Et la
générosité de la nature est sans limite ! Non seulement la morue pullule, mais une fécondité extraordinaire garantit la
pérennité de I'espéce et I'abondance pour les générations a venir : « Des légions innombrables accourent, en été, versle
Grand Banc de Terre-Neuve, et procurent a des milliers de pécheurs de toutes les nations, les péches les plus abondantes.
Alavue de cette étonnante moisson, nous avons peine a comprendre comment la fécondité des morues peut suffire ala
prodigieuse consommation qu’en font tous les jours les hommes et les animaux marins. Mais quand on sait qu’une seule
morue peut donner environ dix millions d'eufs, on n’est que plus frappé de la magnificence, tendre sollicitude du Dieu quiy
préside » (L. Despréaux, ouvr. » (« La philosophie et la morue. Histoire philosophigue et politique de la péche et du commerce
de lamorue en Terre Neuve », Jacques Gury, Dix-huitieme Siécle, n°33, 2001. L'Atlantique. p. 84-86).

« Les mers froides sont généreuses a l'innocence, d’ailleurs les religions septentrio-
nales, tout comme les montagnes, semblent propices a une vertu naturelle, ’lhomme
s’y soumet a un ordre éternel et n’y peine que pour le bien de tous. La péche a la morue
échappe donc a la malédiction qui frappe les entreprises européennes sous les tro-
piques et s’inscrit dans le nouvel ordre naturel et politique, moral et économique, dont

révent les Lumiéres » (ibid. p. 100)




(leur talon d’Achille) et de leur faire perdre leur capture,
sauvée ainsi des griffes des intrus (Anglais ou autres).
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. Reykjavik, années 1980 : t‘Ficot de corps en peau de
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Et si, dés 1918, année de la souveraineté accordée par le
Danemark a sa colonie médio-atlantique, les Islandais avait
disposé d’une bioénergie a base d’huile de foie de morue ?
Et si I'électricité qui peinait a s’installer avait été remplacée
par cette huile abondante ? Histoire alternative dérivée du
steampunk, apparentée au winepunk portugais, le codpunk
est un univers ou la morue, surtout son précieux foie, devient
la source vitale d’'une nation naissante. Utopie ou dystopie ?
Une histoire autre qui va croitre dans le cadre du projet.

Woree , beady &, '{WQ (Cdxm_;)

LU DANS LA PRESSE
ALTERNATIVE

While winepunk tech-
nology is being rolled
out at an unprece-
dented rate in nor-
thern Portugal and
Galicia, Spain, we have
learned that the Bre-
ton minority (Armo-
rian), whose economy

is heavily dependent
on deep-sea fishing,

is working hard on
the development of

a protein-powered
engine derived from
cod liver oil. This
'codpunk’ technology,
the first patent for
which has been filed
by the BELLE MORUE
company in Saint-Malo,
is extraordinary in
that it is based on an
inexhaustible resource,
Atlantic cod (Gadus mo-
rhua), whose stocks are
inexhaustible around
Icelandic waters and
the banks of Newfoun-
dland. We will be fol-
lowing the progress of
this project with great
interest and will be
bringing you more de-
tails shortly.

Source: Acazhola, issue
1, March 1919

INTERNATIONALE

The world of codpu-
nk is expanding at
breakneck rate: we
have learned that

in Hafnarfjordur,
Iceland, the Gadisk
company has developed
an engine that runs
on cod liver oil. This
young country, which
obtained full soverei-
gnty from Denmark on
1st December 1918, is
pinning its hopes on
this new biotechnology,
which would enable it
to obtain sustainable
energy. A partnership
with Breton shipowners
in Saint-Malo is on
its way, and contacts
with the Portuguese
Monarchy of the North
have been made to re-
source to its winepunk
technology and science
as allied partners. To
be continued...

Source: Acazhola, issue
1, March 1919
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Reykjavik, octobre 2024

Suivre... la route du sel

Jokulsarlon, janvier 2024
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ET BEAUTE

Avec la série Refaire beauté, je souhaite revisi-
ter des ceuvres emblématiques de la collection
du Musée National d’Islande ol la morue est
représentée : Scheving, Bléndal, Hakonardottir,
Gjorningaklibburinn... Il ne s’agit pas d’une pure
copie («refaire»), mais d’une réinterprétation,
totale ou partielle, comme un redécoupage, un
recadrage des peintures originales. Les pos-
tures des personnages ou des objets ont évolué,
I’'ceuvre originale est encore en vie. La valori-
sation changeante de la morue est également
intégrée dans le processus : le vieux pécheur de
Blondal qui prépare le poisson, devient dégusta-
teur des filets, puis chirugien prélevant la peau.
Le capital moruesque migre de la chair vers I'épi-
derme, de I'intérieur vers I'extérieur, du caché
vers le visible.

Je privilégie la peinture a I'huile que je person-
nalise en y ajoutant de I'huile de foie de morue.
La morue est donc « physiquement » présente,
incarnée dans la maitére picturale et toutes les
toiles sentent aussi le poisson.

Gunnlaugur Blondal Gamall madur (1939), huile sur toile,
National Gallery of Iceland
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Samuel Etienne Vieil homme - Belle morue,

Samuel Etienne Vieil homme - Beaux filets, peinture a I’huile (de foie
peinture a I’huile (de foie de morue) sur de morue) sur toile, (en cours, 2024).
toile, (en cours, 2024).




Samuel Etienne Sauver Njall le bralé (Vieil
homme - Belle peau), peinture a I'huile (de foie
de morue) sur toile, (en cours, 2024).




BELLE MORUE — AVATAR
DE LA BELLE HELENE

DANS LA GUERRE DE LA MORUE RESONNE
LA BONNE VIEILLE GUERRE DE TROIE

Comparée aux poissons des abysses
comme le poisson-goutte (blobfish) ou
encore au grand avaleur (Chiasmodon
niger) la morue n’a pas l'air si moche.
Mais malgré sa silhouette longiligne,
sa coloration uniforme et le joli trait
clair qui parcourt tel un dessin tout son
corps de la téte a la queue, le barbillon
mentonnier et la proéminence du
maxillaire supérieur ne la rendent pas
particulierement attrayante. On est
loin des charmes picturaux du baliste
picasso (Rhinecantus aculeatus),
des teintes subtiles du poisson
ange royal (Holacanthus ciliaris), de
la délicatesse des épines orange
et marron de la rascasse volante
(Pterois antennata). On est aussi
loin du poisson-globe ou tétraodon
(Torquigener  albomaculosus)  qui
passe des semaines entiéres a choisir
des sables de textures différentes et
des bouts de coquillages qu’il réduit
patiemment en miette pour sculpter
et décorer pendant des journées
entieres des formes géométriques
complexes, parfaitement symétriques,
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merveilleux mandalas sous-marins qui ornent les
jeux amoureux et accueillent, en leur centre, les
ceufs des femelles.

Qui plus est, la langue francaise entre autres
affuble la morue de connotations peu plaisantes.
La plupart sont liées aux femmes de peu d’attrait
ou de vertu, mais cela ne s’arréte pas la. « Les
étoiles, c’est tout morue !l..Méfie-toi avant de
t'embarquer », écrit Céline dans Mort a crédit,
1936, p. 681. Le Trésor de la langue francaise
voit dans ses propos le sens de ‘mauvais, pervers’.
Morues ou étoiles perverses ? Morues ou étoiles
mauvaises ? En islandais de méme, le sexisme en
moins, la morue qui est pourtant une ressource
économique et nutritionnelle fondamentale pour
le pays, est souvent associée a une personne
dénuée de jugement : « con comme une morue »
est encore aujourd’hui une expression courante.
Toujours en Islande on a I'habitude de dire qu’on
ne mange plus tellement la morue parce qu’elle
est moche. La réalité est pourtant tout a fait autre.
Il semble que c’est une conséquence du fait que
la plupart de la péche soit destinée a I’exportation
et que l'inflation ait occasionné une montée des
prix vertigineuse, alors qu’au XIX et XX° siécles ce
fut le repas habituel des pauvres. Ni I'apparence
ni les langues ne semblent favorables a notre
belle Gadus morhua (d’ailleurs, si au XIX¢ siécle
les langues de morues servaient de preuve du
nombre d’individus péchés par chaque marin
sur le morutier, aujourd’hui elles constituent un
délicieux repas).
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BELLE MORUE c’est sortir du regard anthropocentrique et du jugement de beauté formel pour penser la beauté en termes
non pas d’apparence mais de liens interspécifiques, voire de soin du vivant par le vivant. La morue trouve alors toute sa place
parmi les beautés du monde. Du reste, dans les Eddas islandais, les divinités ne sont pas décrites en termes d’apparence
(il y a trés peu de détails quant a leur aspect physique), mais davantage par leurs actions et fonctions. Divinité, belle morue,
a I'image de Hatmehyt, la déesse égyptienne a téte de poisson (a moins qu’elle ne s’apparente davantage a Jérmungand,
le gigantesque et hideux serpent de mer, fils de Loki et Andgroba, « poisson frontiere de toutes les terres » selon le poéme
scaldigue Ragnarsdrapa).

En termes d’actions et fonctions, notre belle morue joue son réle a merveille : elle nous nourrit (de sa chair, de sa langue, de
sa téte, de son foie, de son huile, de son caviar, de ses intestins...nous embellit (penzyme, collageéne et huile), nous enrichit,
nous soigne (huile, peau, collagene), enleve méme notre douleur (peau) et augmente nos forces vitales et intellectuelles
(huile, foie, penzyme). Mais que faisons-nous pour elle a part la pécher, la tuer, I’ébreuiller (enlever ses intestins et les jeter a
la mer), I'ététer, la trancher (ou « habiller », la morue est fendue jusqu’a la queue et I'aréte centrale enlevée), I’énocter (gratter
le sang autour de |'aréte centrale), la dépecer, la saler, la sécher, la transformer et la consommer de maniére excessive ? I
est temps qu’on rend a morue ce qui est a morue : toute sa beauté !
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Codcore: genre musical dérivé du grindcore
(musique apparentée au metal extréme,
directe, rapide et brutale dans laquelle les
vocaux gutturaux ou criés cotoient les blast
beats de batterie et les riffs de guitare
e relativement simples et ultra rapides),
dont la structure harmonique s’inspire
du squelette des poissons gadéiformes.
Lors de la soirée de chauffe du Reykjavik
Deathfest, nous avons pu apprécier la
prestation chaloupée du duo islandais
AWO, dans le pur style codcore.




5 - Fabrice Hyber a donné une conférence le 3 octobre 2024 au Musée d’art de Reykjavik. J’en suis ressorti avec
cette interrogation :

De combien le plus gros savon du monde peut-il
e} augmenter le capital beauté de la morue ?
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(C) L. Raynal /E.Saillet

!
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¥~ T -
_ | &' ' Fabrice Hyber, 1991. Le plus gros savon du monde-Traduction
. (Lp3 Dimensions : L 670 cm x H 250 cm L190 cm Description : savon de Marseille de 21 390 kg moulé dans une benne
o

L d’acier blanchie.
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Intervention BELLE MORUE, National Gallery of Iceland, 30 septembre 2024
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